
Réveillon 2012

Madame, Monsieur, veuillez réserver s’il vous plaît. 
Le dîner sera servi à 21 heures.

Nous serions très heureux si, comme nous, vous vous présentiez à ce dîner parés de vos plus beaux
atours d’époque 1930.

Restaurant l’Illustré
8, rue Champeaux
10000 Troyes
Tél : 03.25.40.00.88



Réveillon 2012
N e w  y e a r ’ s  d a y  b y  L ’ I l l u s t r é ,  C l i n  d ’ o e i l  a u x  a n n é e s  1 9 3 0

1 0 6 €  a v e c  u n e  ½  B o u t e i l l e  d e  C h a m p a g n e 

Amuses bouches

Velours de lentilles vertes, mini crème brûlée au Foie gras,
verrine à la mousse de potiron & poivron rouge

Foie gras de canard, chutney de raisins
et boule de brioche 

Vol au vent 1930 : Saint Jacques et Langoustines aux herbes

Trait d’union, glace à la rhubarbe rose arrosée de Whisky

Filet Mignon de veau rôti, sauce à la truffe, patates douces en mousseline, tomates cerises 
dorées et légumes d’hiver

Brie de Meaux affiné, mêlé de figues confites, mesclun

Déclinaison de mini desserts :
Opéra, bûche à la vanille, soufflé glacé au Grand Marnier,

Chou à la banane, galette des rois

Café et ses douceurs

Menu enfant 15€  
Mini vol au vent de poisson

Mini Burger 
Gâteau au yaourt & Nutella

soda , jus de fruit

prix nets.


